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Аннотация 
рабочей учебной программы 
дисциплины «Дизайн и интерьер, оборудование и ресторанная техника»



1. Цель изучения дисциплины: 
- дать наиболее полное представление об организации гостиничного хозяйства в зарубежных странах, необходимое современному дипломированному специалисту.
2. Общая трудоемкость дисциплины составляет 2 зачетные единицы.
3. Основные разделы дисциплины:
- технические особенности организации ресторана;
- оборудование и ресторанная техника.
4.Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения дисциплины:  ПК-1, ПК-5, ПК-6, ПК-10, ПК-11, ПК-13, ПК-18.


